WILLKOMMEN BEI

ARNHEM

Saisonal

Unser Kichenchef Roy Volkers hat die Speisekarte auf der Grundlage frischer und
saisonaler Produkte zusammengestellt. So werden Sie zu jeder Jahreszeit mit anderen
Gerichten uberrascht.

Drei-Gange-Meni

Neben den A-la-carte-Gerichten ist es auch maglich, ein Drei-Gange-Mend fur

pro Person zusammenzustellen. Die Gerichte, aus denen Sie wahlen konnen, sind mit
unserem Tukan-Logo gekennzeichnet. Wenn Sie Fragen oder Vorschlage fur das
Menu haben, lassen Sie es uns wissen!

Weinkarte

Neben unseren umfangreichen Van der Valk-Hausweinen hat unser Sommelier Mark
Bergevoet eine Weinkarte mit Weinen aus der ganzen Welt zusammengestellt. Auf der
Karte finden Sie eine Reihe von Weinen aus der klassischen Weinwelt, lassen Sie sich
aber auch von einem schénen Rotwein aus dem Nahen Osten Uberraschen. Wenn Sie
mehr uber unsere Weine wissen mochten, fragen Sie einen unserer Mitarbeiter.

Allergien oder diatetische Anforderungen?

Wenn Sie gegen bestimmte Lebensmittel allergisch sind, lesen Sie die Allergenliste
hinter jedem Gericht. Die Zahlen geben an, welche Zutaten das Gericht enthalt, so dass
Sie die richtige Wahl treffen kbnnen. Haben Sie nhoch Fragen? Unser Personal hilft
lhnen gerne weiter!
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Mit gastfreundlichen GruBen im Namen des gesamten Teams,

Van der Valk Hotel Arnhem
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Mlttagsgerlchten

Pulled Pork - Atjar / Siracha-Mayonaise / rote Zwiebel / Fladenbrot 1 7 € 13,50
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Hummus - Halloumi / rote Zwiebel / Zucchini / NUsse 123711 € 12,50

Schweizer Kase — getrockneter Schinken / Feigen / Haselnusse / € 12,50

Zwiebelkompott s

Lachsseite - gerauchert / Avocado / Rettich / Kirschtomate 13 € 13,50

Carpaccio - alter Kase / Rucola / Truffel-Mayonnaise / € 13,50

Pinienkerne / Kirschtomate 1

Kroketten auf Brot — zwei Rindfleischkroketten / Senf 12671011 € 09,00

‘auch vegetarisch moglich 7

Tursteher oder Omelett - wahlweise Schinken, Kase, Speck und / € 8,50

oder Lachsab 123

Hamburger XL - Black Angus Burger / Brioche-Brot / BBQ-Sauce € 17,50

Salat / Kase / Speck / Zwiebelringe / Pommes frites 125

Hahnchen-Sate — Sajoer-Bohnen / Atjar / Maniok 156 711 € 16,50

Gerostete Sandwiches

Klassisch - Schinken / Kase 1 € 7,00

Vega - Taleggio-Kase / Walnuss / Honig / Muhammara 157 /(& € 9,50

Spanish - Chorizo / Kase / Tomate / Zwiebel /Aioli 1 € 9,50

Ozean - Thunfisch / Zwiebel / Kase / Pesto 13 € 0,50

Mahlzeitsalate (gros/kiein)

Herbstsalat - Ziegenkase / Champignons / € 14,50

Haselnusse / Kastanien s € 975

Caesar Salat - knuspriges Hahnchen / Parmesan / Speck / Ei € 14,50

Croutons 12711 € 975§

Salad nicoise - Thunfisch / Ei / bohnen / Oliven 23711 € 15,50
€1075
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Abendessen tagiichbis 2200 un

Suppen

Toskanische Tomatensuppe - Creme fraiche / Fleischballchen 12710 €700f("
Suppe der Saison - unsere Kellner informieren Sie gerne! €750
Vorspeisen

Frisch gebackenes Brot - mit Butter 1 € 5,50
Tartelette - Schalotten / Gorgonzola / Walnusse / Aceto Balsamico 1257 11 2 €aa50f
Steak Tartar - Ochsenwurst / marinierte Champignons / Eigelb / € 14,50f"
Parmesan 12711

Rindercarpaccio - Trluffel-Mayonnaise / Rucola / alter Kase / Pinienkerne 2711 € 13.5&‘
Lachs - Rote Bete / Apfel / Dill / Krauterjoghurtz7a: €14,50f"
Thunfisch und Kalb - Kapern / Krautersalat / Radieschen 2311 € 15,50
Schweinebauch - Ras el Hanout / Kurbis / Haselnuss 5711 € 14,50
Fleisch

Unser klassisches Schnitzel - Zitrone / Saisongemuse / “Sauce nach Wahliz6 €19,50("
Schnitzel Forestiére - Champignons / Speck / Zwiebel 126 €20,50f"
Hahnchen-Sate - Sajoer-Bohnen / Atjar / Maniok 156 €2350("
GebratenesRibeye - Pfefferkruste / Polenta 7 Chicoree / “Saucenach Wahl1712 € 29,50
Hirsch Sucade - kandiertes Sauerkraut / Champignons / Kastanien 1711 € 29,50
Porchetta - Linsen / Tomate / Zucchini / finf Gew(irze 1 7 11 €2850f
Wild des Augenblicks — unsere Keliner informieren Sie gerne! Tagessatz f
Chateau Briand (2 personen) - Pilze / Kirschtomaten / gerostete Zwiebeln € 69,00

12711 “Zubereitungszeit von +/- 25 minuten
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Fisch

Risotto — Garnelen / Dikk / Hummersauce 1278 10 €2250
Kabeljau - Miso / Zuckersalat / Tomate / Bohnen 1367 €2850
Seezunge - Beurre Noisette / Spitzkohl / Sardellen-Creme 137 € 39,00
Fisch des Augenblicks — unsere Kellner informieren Siegerne! 1 = & Tagessatz

Vegetarische Gerichte

Lasagne - gegrilltes Gemuse / Gorgonzola / getrocknete Tomaten  €2150 §
127 tf

Thai-Curry - Reis /Jackfrucht / Kokosnuss / Maniok / Erdnuss 147 1/ € 21,50 .

Fur den kleinen Hunger

Lady Steak - Diamantfilet / Polenta / Chicoree / € 18,50
‘Sauce nach Wahl 1711

Hahnchen-Sate - Sajoerbohnen / Atjar / Maniok 1456711 € 16,50
Fisch des Augenblicks — unsereKellner informierenSiegerne! 3~ & € 18,50
Sauce

- Pilz-Sahne-Sauce - Stroganoff-Sauce

- Rotwein-Sauce - Pfeffer-Sauce

Beilagen

Alle unsere Hauptgerichte werden von Gemuse auf dem Teller begleitet und
wir servieren auch Pommes und ein frisches Rohkostgemuse separat. Sie
konnen jederzeit einen unserer Kellner nach zusatzlichen Pommes frites oder

rohem Gemuse fragen.

O JOJOE AN OXCRCRONOROX.
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Dame Blanche - Schokoladenmousse / Vanilleeis / Schokoladen-Brownie / € 7,50 f"‘
HeiBe SchokoladensoBe 1256

Trio Schokolade - Kuchen / Mousse / Eis 126 € 9,00 '
Trifle - Streusel / Joghurt / Birne 12 € 8,50 f’“
Parfait - Bastogne/ Kaffee / weiBe Schokolade 12 € 8,50 f‘“
Kaffee oder Tee mit Delikatesse nach Wahl ab € 3,00
Macaron flr € 1,50 15

Granola Schokoladen Rock far € 1,00 a5

Schokoladentrtiffel fir € 1,00 s

Kaseplatte - 4 Bio-Kasesorten / Nussbrot / Konfit 145 € 9,50
Marinierte Oliven - mit Feta € 4,50
Frisch gebackenes Brot - mit Butter und Olivenol € 5,50
Bitterballen - Senf / 8 Stuck € 8,50
Kasestangen - Chilisauce / 8 Stuck € 8,50
Gamba-Kroketten - Aioli / 6 Stuck € 8,50
Vegetarische Frihlingsrollen — Chilisauce / 8 Stuck € 850
Frittierte Snacks — 12 Stluck gemischte Vorspeisen € 10,50

Snackplatter Mix - Gyoza / Pangsit / Thunfisch-Tataki / € 18,50

Peking-Enten-Fruhlingsrolle / Torpedogarnelen

‘Haben Sie Allergien? Unsere Kolleginnen und Kollegen informieren Sie gerne tiber die Allergene!



